
※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 
*Menu items may vary slightly depending on the season. 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 
*If you have any food allergies, please do not hesitate to inform your server. 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 䐪䐩％、サービス料 䐪䐬％が含まれます。 
*All prices are in Japanese Yen. 10% Consumption Tax & 13% Service Charge are included in the listed prices. 

 

 
Mother’s day Lunch 

  
  前菜： 

新もずく、ごま豆腐 旨味出汁と叩きおくら添え 
Appetizer: 

Spring mozuku seaweed, Sesame tofu bonito dashi chopped okra  
 

お造り：鯛 鰹 
Sashimi :  

Sea bream, bonito, wasabi, soy sauce 
 

茶碗蒸し: 
海老と餅の茶碗蒸し 若竹と蕪のみぞれ餡 湯葉煎餅 

Steamed Egg: 
 Steamed egg custard with simmered shrimp and fried rice cake, 

spring bamboo shoots and grated turnip sauce, tofu skin chips 
 

焼き物： 
サワラ西京焼き 敷じゃが餅 玉味噌 独活の甘酢漬けと空豆白扇揚げを添えて 

Grilled Spanish mackerel with Saikyo miso spring potato cake, tamamiso (egg and miso sauce), 
sweet vinegared spikenard, fried starch-coated broad beans 

 
寿司盛り合わせ 䐺 貫： 

アラ・平政・車海老・烏賊・鮪とろ・サーモンといくらのカクテルブーケ仕立て 
6 kinds of sushi:  

Longtooth grouper, yellowtail amberjack, kuruma prawn, 
squid, fatty tuna, salmon bouquet cocktail with salmon roe 

 
赤出汁：あかもく 新キャベツ 葱 

Miso soup with devil seaweed, spring cabbage and spring onion 
 

抹茶ゼリーと白玉のあんみつ（キウイ マンゴー） 
Anmitsu with matcha jelly, rice flour dumpling, kiwi and mango 

 
お一人様 / per person    9,000 

  


