
※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

颯 
 

前菜： 

新もずく 香梅山芋 碇防風・胡麻豆腐 シラス山椒煮 花びらゆり根 

 

桜鯛の茶碗蒸し（鯛 筍 桜花） 

銀あんかけ 三つ葉 桜麩 

 

揚げ物:  

海老 新玉葱 春野菜 3 種のみぞれ煮 

 

寿司盛り合わせ 6 貫: 

アラ・〆鯖・サワラ炙り・とろ・烏賊・雲丹いくら 

 

赤だし汁：新ワカメ ネギ 山椒 

 

桜かんざらし・苺大福（ホイップクリーム） 

 
 
 

       お一人様 /        
 

 

  

寿司盛り合わせ 7 貫アップグレード：  + 1,650 

アラ・鳥貝・車海老・生鯖・とろ・烏賊・雲丹いくら  



※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

 
誉 

 

前菜： 

新もずく 香梅山芋 碇防風・胡麻豆腐 シラス山椒煮 花びらゆり根・ 

片栗のおひたし 

 

新筍土佐煮 飯蛸 蕗 絹さや 桜麩 

甘鯛若狭焼き 

そら豆 はじかみ 

寿司盛り合わせ 7 貫： 

アラ・サワラ炙り・烏賊・雲丹いくら・車海老・中とろ・鯖 

  

 

 

赤だし汁：新ワカメ ネギ 山椒 

 

桜かんざらし・苺大福（ホイップクリーム） 

 

 

 

       お一人様 / Per Person       
 
 
 
 
 
 
 
 
 

御造里の追加オプション： + 1,500 
桜鯛  鰹  造り醤油 山葵 



※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

雫 
 
 

季節の前菜盛り合わせ： 

新もずく 香梅山芋 碇防風・胡麻豆腐 シラス山椒煮 花びらゆり根・ 

片栗のおひたし・そら豆 蕗 

お造り: 

アラ 初鰹 造り醬油 山葵 

鯛のソテー桜葉包み 

ピースソース アスパラ 苺 

 

揚げ物:  

車海老 筍 新玉葱 

春野菜 3 種天婦羅（煎り出汁 柚子卸し） 

 

寿司盛り合わせ 7 貫： 

鯛・煮穴子・ヤリイカ・平政・中とろ・雲丹いくら・鳥貝 

赤だし汁：新ワカメ ネギ 山椒 

 

桜かんざらし・苺大福（ホイップクリーム） 

 

 

       お一人様 /        


