
※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

颯 
 

前菜： 

苺と黒豆の白和え・サバの燻製 

 

造里： 

鯛・鮪・烏賊 造り醬油 山葵 

 

鮟肝茶碗蒸し 銀あん 柚子 

 

寿司盛り合わせ 7 貫: 

あら・〆サバ・かます炙り・トロ・ヒラス・ウニイクラ・サワラ炙り  

 

赤だし汁：葱 南関あげ 

 

リンゴ羊羹・メロン 

 

  

 

       お一人様 /        
 
 
 

 

 

  

寿司盛り合わせ 8 貫アップグレード：  + 1,650 

あら・煮穴子・サワラ炙り・車海老・〆サバ・トロ・烏賊・雲丹いくら 



※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

誉 
 

前菜： 

苺と黒豆の白和え・サバの燻製  胡麻豆腐燻製・クワイ煎餅 

 

きんき煮付け  揚げ茄子 ししとう 木の芽 

土瓶蒸し： 

車海老 鱧 松茸  三つ葉 スダチ 

 

さわらソテー ほうれん草のソース ピンクペッパー 芽キャベツ 

寿司盛り合わせ ７貫： 

鯛・かます炙り・烏賊・ウニイクラ・車海老・中トロ・ヒラス 

 

 

赤だし汁：葱 南関あげ 

 

リンゴ羊羹・メロン 

 

 
       お一人様 / Per Person       
 
 
 
 
 
 
 

 

御造里の追加オプション： + 1,500 
サワラ炙り・鮪 造り醤油 山葵 



※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

雫 
 
 

季節の前菜盛り合わせ： 

苺と黒豆の白和え・サバの燻製・クワイ煎餅・鮪皮煮凝り・牛すじと蒟蒻の煮込み 

ふぐ 漬け鮪のお造り 
ポン酢・河豚皮・赤卸・葱・すだち 

土瓶蒸し：車海老 鱧 松茸 三つ葉 スダチ 

 

銀鱈西京焼き 胡麻豆腐燻製、クワイ煎餅、はじかみ 

 
河豚から揚げ  すだち 

 

寿司盛り合わせ 8 貫： 

あら・煮穴子・ヤリイカ・ヒラス・中トロ・ふぐ白子・サワラ炙り・生鯖 

赤だし汁：葱 南関あげ 

 

リンゴ羊羹・メロン 

 

 
       お一人様 /        


