
 

 

クリスマス特別ディナー A 

 

ホタテミキュイとズワイガニのタルタル キャビア  

金葉亭クリスマスツリー仕立て

 

 

フォワグラのポワレ ストロベリーエーグル・ドゥー

 
 

パンプキンポタージュスープ  

マスカルポーネのアクセント アボガドオイルとチアシード 

  

 

金目鯛のブイヤベース ハーブブーケ 

 
 

佐賀なかむら牛A5等級フィレ50ｇとサーロイン50ｇの食べ比べ 

季節の焼き野菜 

醬油  山葵  ポン酢 

 
 

金葉亭 特製ガーリックライス 味噌汁 漬物 

  
 

ブッシュドノエル あまおうを添えてベリーソース 

お一人様  /       

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

*Menu items may vary slightly depending on the season. 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

*If you have any food allergies, please do not hesitate to inform your server. 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税10％、サービス料13％が含まれます。 



 

 

クリスマス特別ディナー B 

中トロマグロと甘えびのカクテル仕立て 

 

 

フォワグラのソテー リンゴバルサミコソース 金柑のアクセント

 
 

カブのポタージュスープ カリカリベーコンと一緒に 

 
 

金目鯛のポアレ オレンジブールブランソース 

 
 
 

活鮑の鉄板焼き 肝ソース 酢立の香り 

 
 

A4等級黒毛和種佐賀牛または褐色和種熊本あか牛 

フィレ(100ｇ)もしくはサーロイン(120ｇ) 

季節の焼き野菜 醬油  山葵  ポン酢 

 
 

金葉亭特製ガーリックライス 味噌汁 漬物 

 
  

ラム酒香る テリーヌショコラ あまおう添え 

お一人様  /       

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

*Menu items may vary slightly depending on the season. 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

*If you have any food allergies, please do not hesitate to inform your server. 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税10％、サービス料13％が含まれます。 



 

 

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

*Menu items may vary slightly depending on the season. 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

*If you have any food allergies, please do not hesitate to inform your server. 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税10％、サービス料13％が含まれます。 

宮崎キャビア、ズワイガニ、甘えびと冬野菜の金葉亭リース仕立て 

ベリーソースとグリーンオイル

 

 

フォワグラのポワレ ストロベリーエーグル・ドゥー

 
 

トマトコンソメスープ ドライトマトを浮かべて 

 
 

活鮑の鉄板焼き ウニブールブランと春菊ソース  

 
 

オマール海老の鉄板焼き トリュフ香るキノコフリカッセ 

 
 

佐賀なかむら牛A5等級フィレ50ｇとサーロイン50ｇの食べ比べ 

季節の焼き野菜 醬油  山葵  ポン酢 

 
 

金葉亭 特製ガーリックライス 味噌汁 漬物 

 
  

ブッシュドノエル あまおうを添えて ベリーソース 

お一人様  /       

クリスマス特別ディナー C 


