
 

 

お一人様 /   

 

サンマのコンフィ キノコ添え 

オリーブとアンチョビソース 

パンプキンポタージュ 

紫芋とクリームチーズのサラダ 

ブラックペッパーのアクセント 

 

A4等級黒毛和種佐賀牛 または 褐色和種熊本県産あか牛 

フィレ100ｇ もしくは サーロイン120ｇ 

季節の焼き野菜  醤油と山葵 ポン酢 

白米 味噌汁 漬物 
 

または 
 

金葉亭特製ガーリックライス 味噌汁 漬物 

フレッシュシャインマスカットのヴェリーヌ 

イチジクのアクセント 

ビーフアップグレード： + 4,750 
A5等級黒毛和種佐賀牛フィレ   

 

季節の前菜アップグレード： + 3,500 
フォアグラのオムレツ ポルチーニ茸とモリーユ茸のデュクセルソース 

 

恵 
 

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

*

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

*

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 ％、サービス料 ％が含まれます。 

*



 

 

戻りカツオのタタキ カルパッチョ仕立て 
香味ソース 

 
スイートポテトのポタージュ 

国産あさりと帆立の酒蒸し 
ガーリックバターソース 

 
太刀魚の鉄板焼き 秋野菜を添えて 

ヴェルモットソース 

 

A4等級黒毛和種佐賀牛 または 褐色和種熊本県産あか牛 

フィレ100ｇ もしくは サーロイン120ｇ 

季節の焼き野菜  醤油と山葵 ポン酢 

 
白米 味噌汁 漬物 

 

または 
 

金葉亭特製ガーリックライス 味噌汁 漬物 

 

フレッシュシャインマスカットのヴェリーヌ  

イチジクのアクセント 

お一人様 /   

豊 
 

ビーフアップグレード： + 4,750 
A5等級黒毛和種佐賀牛フィレ   

 

季節の前菜アップグレード： + 3,500 
フォアグラのオムレツ ポルチーニ茸とモリーユ茸のデュクセルソース 

 

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

*

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

*

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 ％、サービス料 ％が含まれます。 

*



 

 

～ 佐賀牛と海鮮のプレミアムディナーコース ～ 

佐賀牛モモ肉のローストビーフ  
和風オニオンソース 

シャンピニオンスープ 

 
国産あさりと帆立の酒蒸し 
ガーリックバターソース 

鮑のパンシアード  アオサ海苔餡 

イセエビの鉄板焼き ひしほ味噌ディップ 

A4等級黒毛和種佐賀牛 または 褐色和種熊本県産あか牛 

フィレ100ｇ もしくは サーロイン120ｇ 

季節の焼き野菜  醤油と山葵 ポン酢 

白米 味噌汁 漬物 
 

または 
 

金葉亭特製ガーリックライス 味噌汁 漬物 

フレッシュシャインマスカットのヴェリーヌ 

イチジクのアクセント 

お一人様 /   

天 
 

ビーフアップグレード： + 4,750 
A5等級黒毛和種佐賀牛フィレ   

 

季節の前菜アップグレード： + 3,500 
フォアグラのオムレツ ポルチーニ茸とモリーユ茸のデュクセルソース 

 

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

*

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

*

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 ％、サービス料 ％が含まれます。 

*


