
※コース料理は２名様より承ります。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

 

  

 

 ～あおい～ 

葵 

 
 

前菜盛り合わせ: 

クラゲ冷製・ホタテとキノコのマスタード和え・ 

スモークサーモンの甘酢漬け白菜巻き・鴨のロースト 

海老と黄ニラの炒め 

 

キノコ入り茶碗蒸しの上海蟹ソース 
 

 

鮮魚の甘酢あんかけ 

 

皮つき豚バラ肉のトロトロ煮込み 蒸しパン添え 

 

海鮮あんかけ焼きそば 

 

栗プリン 

 

 

 

 

お一人様   



 

※コース料理は２名様より承ります。 

※食材によるアレルギー等がございましたら、ご遠慮なく係にお申し付けください。 

※メニューの内容は、食材の入荷等の都合により若干変更になる場合がございます。 

※表示されている価格は、全て日本円です。表示料金には消費税 10％、サービス料 13％が含まれます。 

《 本格中華を大皿盛りスタイルで お好きな料理をセレクト 》 

望海楼セレクトプラン 

 

季節前菜盛合わせ： 
クラゲ・蒸し鶏の冷製 ピリ辛黒酢ソース・ホタテとキノコのマスタード和え・海老の紹興酒風味 

  
スープ 

どちらか 1つお選びください。  

コーンスープ   酸辣湯 

北京ダック 

  
温菜 

1 グループ様で3 品お選びください。  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

飲茶：広東焼売・海老餃子 

海鮮あんかけ焼きそば 

 
 

デザート 

どちらか 1 つお選びください。  

マンゴープリン 燕の巣添え 
杏仁豆腐 燕の巣添え 

 
 

2名様   

※お1人様追加 9,400 で承ります。 

 

海老のチリソース煮 

海老のマヨネーズ炒め 

牛肉とピーマンの細切り炒め 

牛肉のオイスターソース炒め 

酢豚 

麻婆豆腐 

若鶏のから揚げ 

若鶏のピリ辛炒め 

青野菜の炒め 

茹で豚ロースの特製ソース 
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